CUVEE DU TROS

CREMANT DE BORDEAUX

Cette AO.C est née en 1990 Le
crémant de Bordeaux est élaboré selon
les rég|es tres strictes de la méthode
traditionnelle.

CEPAGE . Sémillon

Cueillette du raisin & la main et en
c|oye’r’res.

Pressurage |é%er (100 | de jus /150
s

kgs de raisin
Vinification & basse tempeéerature

Vieillissement et fermentation
naturelle en bouteilles de 9 mois .

Commentaire de déqustation -

Ce our sémillon presente une bonne
tenue de bulles fines, sous une robe or
|o61|e. Fn bouche le charnu et le
moelleux apportes par le  sémillon
tapissent ogréolo|emen’r le po|ois. Lo
inale est vive sur des notes de raisins
murs.
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