CHATEAU LE TROS
APPELLATION BORDEAUX ROSE

Production:
43 500 bouteilles

Type de sol :
ARGILO CALCAIRE

Densité de plantation:
3500 a 4000 Pieds a I'hectare

Age Moyen :
15 Ans.

Cépage:
Merlot 85 %
Cabernet sauvignon 15 %

Taille:
Guyot double
Vendanges Mécanique + table de tri

Fermentation: S VIN DE BORDEAUX
En cuves inox thermo régulées

Macération :

Pelliculaire pendant 12 h a 10°C
Pressurage, débourbage, fermentation a
Basse température 16°C

Précipitations tartriques par le froid

Elevage:

en cuve inox
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Albumine d'ceuf N BOUTEILLE AU CHATEAU

cenologue:

Denis GALABERT




